
Regione Piemonte – Slow Food Italia 

 Progetto “La ristorazione collettiva negli ospedali e nelle strutture assistenziali 

per Anziani: 

sviluppo di buone pratiche” 

Il documento delle raccomandazioni elaborate a partire dai risultati del progetto è in 
http://www.slowfood.it/educazione/pagine/ita/pagina.lasso?-

id_pg=151 
 

MENZIONI PARTICOLARI DELLA RISTORAZIONE DELLE OPERE PIE D’ONIGO, NELLE 

“RACCOMANDAZIONI”  

QUALE ENTE SELEZIONATO CHE HA PARTECIPATO AL PROGETTO 

pag. 11: “La Residenza Sanitaria Assistenziale di Pederobba programma laboratori di cucina, di 
manualità e di informatica, nonché la cura di un orto per gli Ospiti. Questi spazi sono a 
disposizione anche di un vicino centro diurno per le disabilità acquisite”; 
pag. 12: “La Residenza Sanitaria Assistenziale di Pederobba ha una contabilità economico –
finanziaria autonoma per l’attività di ristorazione che permette una rendicontazione precisa del 
costo del servizio comprensiva di ogni tipo di spesa e che consente una contabilizzazione come 
voce autonoma nel bilancio generale dell’Ente”; 
pag. 14: “La Residenza Sanitaria Assistenziale di Pederobba, in fase di contrattazione con i 
Fornitori, ha formalizzato un’indicizzazione  del prezzo d’acquisto delle derrate in base alla 
quotazioni di mercato del momento anziché definire un prezzo forfettario valido per la durata del 
contratto. Questa scelta, ovviamente resa possibile dalle dimensioni ridotte della struttura e dalla 
gestione diretta degli acquisti, garantisce al produttore/fornitore di avere un margine di guadagno 
per lo più stabile anche nel caso di forti oscillazioni dei prezzi e lo incentiva a fornire con regolarità 
il prodotto locale richiesto dalla struttura”; 
pag. 15: “In alcune delle Residenze Sanitarie Assistenziali visitate (Pederobba, Meldola e Iglesias) 
è stato costituito un gruppo dedicato alla valutazione qualitativa dei pasti e del servizio di 
ristorazione composto da familiari, talvolta affiancati dalla Direzione”; 
pag. 16: nella Residenza Sanitaria Assistenziale di Pederobba la Dietista è anche Direttrice della 
Struttura Ristorativa. 
 


